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SABORES TRADICIONALES / SABORS TRADICIONALS

VINOS DE LATIERRA / VINS DE LATERRA

Indicacién geografica que engloba la produccién vinicola de Ibiza cuya tradicion data de la época
fenicia. Tinto o rosado de Monastrell y blanco de Grec (Malvasia) son los acompaiiantes perfectos
para cualquier plato de la gastronomia local.

Indicaci6 geografica que engloba la produccié vinicola d'Eivissa la tradici6 de la qual data de |'época
fenicia. Negre o rosat de monestrelli blanc de grec (malvasia) s6n els acompanyants perfectes per a
qualsevol plat de la gastronomia local.

HIERBAS IBICENCAS / HERBES EIVISSENQUES

Indicacion geografica que atesora en un licor anisado los aromas del campo y del bosque de Ibiza.
Cada casa tiene su propia receta de elaboracion de este licor y las hierbas aromaticas son un secreto
en cada casa (romero, tomillo, enebro, menta, hierbaluisa, ...).

Indicaci6 geografica que atresora en un licor d'anis les aromes del camp i del bosc d'Eivissa. Cada
casa té la seua propia recepta d'elaboraci6 d'aquest licor i les herbes aromatiques sén un secret en
cada casa (romani, frigola, ginebre, herba sana, herba lluisa...).

ACEITE / OLI

En Ibiza, como toda isla mediterranea, el aceite de oliva es imprescindible para regar las ensaladas
y cocinar los platos tradicionales de la isla. En Ibiza se encuentran olivos milenarios que jalonan
los campos y ejemplares jovenes que producen cosechas cada vez mayores.

A Eivissa, com tota illa mediterrania, |'oli d'oliva és imprescindible per trempar les ensalades i cuinar
els plats tradicionals de l'illa. A Eivissa hi ha oliveres mil-lenaries que jalonen els camps i exemplars
joves que produeixen collites cada vegada majors.

FLAO

Postre tradicional de Pascua cuya receta medieval ha sido conservada por los payeses hasta nuestros
dias de forma integra. Tradicion y sabor, con aromas a queso fresco de cabra y oveja y menta.
Postres tradicionals de Pasqua la recepta medieval de les quals ha estat conservada per la gent del
camp fins als nostres dies de forma integra. Tradicié i sabor, amb aromes de formatge fresc de cabra
iovellaiherba sana.

CORDERO / ANYELL

En Ibiza el cordero es criado como antaiio, en pequeiios rebafios que reposan a la sombra de los
algarrobos y pastan en libertad. Su carne es utilizada en muchos de los platos tradicionales como
el sofrit pagés.

A Eivissa l'anyell és criat com antany, en petits ramats que reposen a l'ombra dels garrovers i
pasturen en llibertat. La seua carn és utilitzada en molts dels plats tradicionals com el sofrit pageés.

SOBRASSADA

Sabor, tradicién y calidad: La sobrassada Sabors d’Eivissa es fiel a las caracteristicas de la sobrassada
tradicional. Es un alimento rico en proteina que puede ser consumida fresca o realzar su sabor
mediante el asado o utilizada en platos tradicionales.

Sabor, tradici6 i qualitat: La sobrassada Sabors d’Eivissa manté amb fidelitat les caracteristiques de
la sobrassada tradicional. Es un aliment ric en proteina que pot ser consumida fresca o torrada, aixi
com emprada com ingredient en plats tradicionals.

LANGOSTA / LLAGOSTA

Langosta de Ibiza: la gran desconocida. Pescada de forma sostenible por pequeiias barcas
artesanales, la transparencia de las aguas y la venta en vivo permiten ofrecer un producto de calidad
excelente. Un plato estrella: arroz con langosta.

Llagosta d’Eivissa: la gran desconeguda. Pescada de manera sostenible per petites barques artesanals,

la transparéncia de les aigiies i la venda en viu permeten oferir un producte d’excel-lent qualitat.

Un plat: arrds amb llagosta.

MIEL / MEL CERTIFICADA

Miel producida y envasada en Ibiza con un sello de garantia.
Mel prouida i envasada a Eivissa amb un segell de garantia.

IBIZA/EIVISSA

GASTRONOMIA LOCAL




@ 2000

@ Cueva de interés turistico / Cova @ Lugar de interés arqueoldgico Benirras - 07815 Sant Joan - Tel. 971333 313

. . L. . . o © ESPECIALIDAD EN PESCADO/ESPECIALITAT EN PEIX
d’interés turistic Lloc d’interés arqueologic PORT DE BALANSAT o CERRADO, TANCAT: De noviembre a Semana Santa/de

0 CA NA PEPETA novembre a Setmana Santa

Gasolinera . Punto de interés / Punt d’interés ’ ] Ctra. Sant Joan, km. 15,4 - 07812 Sant Llorenc
@ : A s’lllot des Rencli . Tel. 971325 023 COCI NA DE AUTOR
Camping / Camping 0 Torre @ 2000 o — Portinatx . ESPECIALI[/)AD EN CARNE/ES/PECIALITAT EN CARN CU | NA D’AUTOR
* CERRADO/TANCAT: Martes/dimarts
. . : 14 PUNTA DES
e Puerto deportivo / Port esportiu O Cota de altitud / Cota d'altitud Benirra Calpaiacs ) MoscarTer _ Cala d’en Serra 9 CA NARIBES
. o Sant Jaume, 67 - 07840 Santa Eularia - Tel. 971 331 280 Cala Vedella - 07830 Sant Jose
Q Puerto comercial / Port comercial 0 Iglesia - Catedral / Església - Catedral * ESPECIALIDAD EN PESCADO/ESPECIALITAT EN PEIX Tel. 971808 27; ,aw.canaso%a,com
ngntge PORT DE * CERRADO/TANCAT: Domingo medio diay de octubre a abril/ * COCINA TRADICIONAL CON TOQUES DE COCINA DE AUTOR
F F Q Campo de Golf / Camp de Golf Miguel CALG SES CALETES s . diumenge al migdia i d’octubre a abril CUINA TRADICIONAL EIVISSENCA AMB TOCS DE
aro / Far a DE S’ILLA
Iia 9 CA N,ALFREDO CUINAD’AUTOR
) - . - MURADA * CERRADO/TANCAT: No cierra/no tanca
o Hospital publico / Hospital public Passeig Vara de Rey, 16 - 07800 Ibiza/Eivissa
Cova des Tel. 971311 274 - www.canalfredo.com
@ Vista panoramica /Vista panoramica ES Sulleram CAN GAT * ESPECIALIDAD EN PESCADO/ESPECIALITAT EN PEIX Plaza Mayor, 2 - 07839 Sant Agusti
PORTITXOL * CERRADO/TANCAT: Lunes/dillunss Tel. 971 344 321 - www.canberrivell.es
CaLA A A * COCINA DE AUTOR BASADA EN LA COCINA TRADICIONAL
D’ALBARCA @ ( \ 0 CALA CARBO IBICENCA/CUINA D’AUTOR BASADA EN LA CUINA TRADICIONAL
) ‘ / Galaldelsanee: Cala Carb6 - 07830 Sant Josep - Tel. 971 808 251 EIVISSENCA
J * ESPECIALIDAD EN PESCADO/ESPECIALITAT EN PEIX  CERRADO/TANCAT: Domingos de marzo, abril, mayo, octubre y
Aigiies Blanques * CERRADO/TANCAT: De diciembre a marzo/de desembre a de noviembre a febrero/diumenges de marc, abril, maig, octubre i
marg de novembre a febrer
— Platja des Figueral 9
SEs CAN CAUS
. 5 MARGALIDES llLoT DE S’HORT A .
Platja de s’Arenal Cala Salada SA PUNTA VERDA ILLA DE Ctra. Sant Miquel, km. 3,5 - 0784_0.Santa Gertrudis Sant Vicent, 47 - 07840 Santa Eularia - Tel. 971334 861
Platja des Pouet 2 N/ TAGomMAGO Tel. 971197 516 - www.cancaus-ibiza.com © COCINA CREATIVA CON PRODUCTO LOCAL Y TOQUE
Calé des Moro SANT LLORENC i * ESPECIALIDAD EN CARNE/ESPECIALITAT EN CARN FRANCES/CUINA CREATIVA AMB PRODUCTE LOCAL | TOC
; : e 5 - DE LAFIA 0 OIS N 6 o CI:ZRRADO/TANCAT: Lunes (excepto festivos)/dilluns (excepte FRANCES
Platja de s’Estanyol ala Gracio * festius) © CERRADO/TANCAT: Enero, febrero y los jueves/gener, febrer i
Platja d'en Serral 6 CAN CIRES els dijous
Pou des Lled
Platja des Pinet 07816 Sant Mateu - Tel. 971 805 551
atja des Pine * ESPECIALIDAD EN CARNE[ESPECIALITAT EN CARN Ctra. Cap Negret s/n - 07820 Sant Antoni
Platja d’en Xinx6 ITERA . Cala de Boix N CERRAQO/TANCAT: Noviembre y todos los martes/Novembre Tel. 971346 454 - www.estragonibiza.com
TER/ | | i tots els dimarts « ALTA COCINA DE AUTOR/ALTA CUINA D’AUTOR
Port des Torrent / == \ \ Cala Mestella o CERRADO/TANCAT: Octubre a marzo/octubre a marg
~ SO ks caLu CA NA RIBE AN GAT
Capella de_ ‘ \ = \ Cala Llenya Cala de Sant Vicent - 07811 Sant Joan - Tel. 971320 123
sA S At 3 CAN CAUS g \ « ESPECIALIDAD EN PESCADO/ESPECIALITAT EN PEIX Cervantes, 22 - 07820 Sant Antoni
CONILLERA ’ 3 : AEU 1A Cala Nova * CERRADO/TANCAT: Domingos noche y de noviembre a Tel. 971 341 729 - www.restauranteesventall.com
— S LA LLARGA ™ platia des Canar marzo/diumenges i de novembre a marg * ESPECIALIDAD EN COCINA TRADICIONAL RENOVADA/
DEPORT \ = ESPECIALITAT EN CUINA TRADICIONAL RENOVADA
Cala Bassa Torre dren ey \ - @ CAS PAGES « CERRADO/TANCAT: Miércoles y febrero/dimecres i febrer
M .- ( : Cala Martina Ctra. Sant Carles, km. 10 - 07850 Santa Eularia - Tel. 971 319 029
ILLA DES Bosc \ \ / o ESPECIALIDAD EN CARNE/ESPECIALITAT EN CARN
Platges de @ : = /0 N s’Argamassa * CERRADO/TANCAT: Martes y febrero/dimarts i Ctra. SantJoan, km 9,2 - 07840 Santa Eularia
Comte = - febrer Tel. 971 870 229 - www.canmiquelguasch.com
ES REBOST CALA BLANCA Cala Pad 97157 9 quels!
S’ESPARTAR - 48 el 9 « ESPECIALIDAD EN PRODUCTO LOCAL DE
DE CAN PRATS / , 10 SN ES CALIU TEMPORADA/ESPECIALITAT EN PRODUCTE LOCAL
Cala Codolar O\ Y [/ o //0 oI Ctra. Sant Joan, km. 10,8 - 07840 Santa Eularia DE TEMPORADA
CALA CORR ) I \ N/ | y B2z Platja de Santa Eularia Ieé.s g;;c%iaonﬁ ~Ev':wc\;\v§’s‘%e}léusll;ggiﬁmm EN CARN * CERRADO/TANCAT: No cierra/no tanca
Cala Tarida 514 \_ e : Calé de SAlga * CERRADO/ TANCAT: Enero/gener
. > \ ) . N Vicente Serra, 25 - 07817 Sant Jordi
Cala Moli ( \ [ 7 CALA OLIVERA Cala Lionga @ ES NAUTIC ) Tel. 971 395 860 - www.restauranterascalobos.com
8 \ _ - —— Passeig de la Mar s/n - 07820 Sant Antoni - Tel. 971 341 651 * ESPECIALIDAD EN COCINA IBICENCA CASERA DE
Hospical Sol d’en Serra * ESPECIALIDAD EN PESCADO/ESPECIALITAT EN PEIX AUTOR/ESPECIALITAT EN CUINA CASOLANA D’AUTOR
Misses * CERRADO/TANCAT: No cierra/no tanca o CERRADO/TANCAT: Lunes/dilluns
Cala Vedella \ /
Car v sEstanyol @ ES REBOST DE CAN PRATS
Cervantes, 4 - 07820 Sant Antoni Castilla, 9 - 07800 Ibiza/Eivissa - Tel. 871 036 575 - www.reart.es
0 CALA CARBO - Tel. 971346 252 - www.esrebostdecanprats.com - COCINA CREATIVA CON PRODUCTO LOCAL/CUINA CREATIVA
N Neaopo  o'EwissA Talamanca « ESPECIALIDAD EN COCINA TRADICIONAL/ESPECIALITATEN  AMB PRODUCTE LOCAL
Cala Carbé e. (€ ) des Molins CUINA TRADICIONAL * CERRADO/TANCAT: No cierra/no tanca
CALA TRUJA S ) o CERRADO/TANCAT: Martes, Navidades y enero/dimarts,
/ T\ Q se%:éfi:s UBELLS: i) SA NANSA Nadal i gener
> & : 5 R
: < ) Passeig Vara de Rey, 15 - 07800 |biza/Eivissa
Cala d’Hor — ~ @ & , @ PORT DE BALANSAT Tel. 971 090 649 - www.sabrisagastrobar.com
\ £) CA N’ALFREDO Port de Sant Miquel - 07815 Sant Joan « ESPECIALIDAD EN COCINA IBICENCA CASERA DE
‘ | ) IRe PN d'en Bossa Tel. 971334 537 - info@apartamentosbalansat.com AUTOR/ESPECIALITAT EN CUINA CASOLANA D’AUTOR
() Torredes N/ PORROIG | 95 n pal Rosea ’ www.restauranteportbalansat.com * CERRADO/TANCAT: Noviembre/novembre
€5 VeoRA e VeppaneL, SN e = . * ESPECIALIDAD EN COCINA IBICENCA DE PESCADO
ALETA ESPECIALITAT EN CUINA EIVISSENCA DE PEIX
\ © CERRADO/TANCAT: De octubre a marzo/d’octubre Pere Francés, 12 - 07800 Ibiza/Eivissa
o NVV I\/<\F\’ amarg Tel. 971311 780 - www.sametllerrestaurant
ses Boques BCEEhatura —— Platja des Cavallet @ * ESPECIALIDAD EN PRODUCTOS LOCALES DE
es Torrent Natural i g SA CALETA TEMPORADA/ESPECIALITAT EN PRODUCTES LOCALS DE
de ses Sali Playa de Sa Caleta s/n - 07818 Sant Josep - Tel. 971187 095 TEMPORADA
cap © ESPECIALIDAD EN PESCADO/ESPECIALITAT EN PEIX * CERRADO/TANCAT: Domingos en invierno/diumenges en
es Xarco DES FALCO Q Tndh * CERRADO/TANCAT: No cierra/No tanca hivern
ses Portes
Cala des Jondal EN CARAGOLER @ SA NANSA
Platja de ses Salines Avda. 8 de Agosto - 07800 Ibiza/Eivissa Ses Begdnies, 18 - Platja d’en Bossa - 07817 Sant Josep
ILLA DES PENJATS Tel. 971 31 87 50 - www.restaurantesanansa.com Tel. 660 592 285 - www.unicrestaurantibiza.com
Platja des Codolar 6 © ESPECIALIDAD EN PESCADO/ESPECIALITAT EN PEIX o COCINA CREATIVA CON TOQUES DE AUTORY DE COCINA
ILLETES NEGRES o CERRADO/TANCAT: Sébados y lunes al mediodia FRANCESA/CUINA CREATIVA AMB TOCS D’AUTOR | CUINA
@ SA CALETA en verano/dissabtes i dilluns al migdia FRANCESA
en estiu * CERRADO/TANCAT: Noviembre a marzo/novembre a mar¢

@ S’ESPARTAR

Ctra. Cala Tarida - 07830 Sant Josep - Tel. 971 800 293

© ESPECIALIDAD EN PESCADO/ESPECIALITAT EN PEIX
© CERRADO/TANCAT: Lunes y de diciembre a Semana
Santa/dilluns i de desembre a Setmana Santa





